
 
「冷凍きざみうどん（食塩ゼロ）500」 

シマダヤ、業務用新製品に「冷凍きざみうどん」 
 

シマダヤの春夏の新商品は業務用冷凍麺1

品、リニューアルも１品。 

 新製品（昨年11月1日発売）の「冷凍きざみ

うどん（食塩

ゼロ）500」は

咀嚼困難な高

齢者でも食べ

やすい商品。

やわらかいう

どんを約２㎝

に 刻 ん で あ

り、麺厚は薄

い。スプーン

ですくって食

べられる。舌でつぶすと溶けてしまうほど柔

らかく滑らか。原料は国産小麦粉を使用して

いる。 

 昨年発売以来、すでに問い合わせも多く来

ている。 

施設だけでなく「意外な所では幼稚園・保

育園からも興味をもっていただいている」（木

下紀夫社長）という。 

業務用のリニューアル品『「α麺」ゆでのび

防止タイプ冷凍稲庭風うどん250』は麺肌のな

めらかさと芯のもちもちした食感をより強化

した。時間経過後もおいしいことはもちろん、

流水解凍で調理ができるので、その時間に並

行して他の作業ができる。そのため人手不足

のバックヤードで重宝する。３月1日発売。 

「うどんは太い讃岐タイプがメインではあ

るが、寿司セットなどは細めの稲庭風うどん

がよく使われるようになっている」（岡田賢二

常務）。 

 

家庭用「石臼挽きそば」リニューアル 
 

家庭用冷凍麺はリニュ－アル１品。 

「北海道産そば使用 石臼挽きそば３食」

はそばの風味が生きたプレミアム冷凍そば。

既存の「北海道幌加内産そば使用 石臼挽き

そば３食」と同じ品質だが、名称を変更しパ

ッケージもリニューアルした。原料のそばは

幌加内を中心にその近辺の産地品を使ってい

る。 

業務用の同商品も４月から名称変更する。 
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