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日刊冷食タイムス 

ＧＦＰＴニチレイ、家庭用商品の製造本格稼働 
 

ニチレイフーズとタイ王国の大手チキンパ

ッカーＧＦＰＴの合弁会社ＧＦＰＴニチレイ

（＝ＧＦＮ、チョンブリ県）は、新設した３

ライン目が６月から本格的に稼働を始めた。

これによりＧＦＮ全体で、フライドチキンや

グリルチキン、チキンステーキなど加熱品の

生産量が月産1400ｔから1900ｔに増えた。増

産分は日本向けと欧州向けがそれぞれ半々程

度という。加熱品計1900ｔの内訳は、日本向

け（もも肉中心）1200ｔ、欧州向け（胸肉中

心）700ｔ。増産体制のもと、業務用商品に加

え、家庭用商品「ミニフライドチキン」、「チ

キンスティック」の生産を開始した。 

中野泰寿副会長兼上級副社長は「これまで

キャパシティの問題で家庭用を手掛けること

ができなかったが、それが可能になった」と

説明する。ライン増設のため約９億円投資し、

自動計量機、自動包装機を新たに導入した。 

１ライン増設後もワーカー数に大きな変化

はない。非加熱品（生肉）処理ラインと加熱

３ラインの従事者を合わせ、ワーカー約3000

名が24時間体制で働いている。スタッフは約

500名。 

加熱ラインの増設余地は、あと２ライン分

ある。中野副会長兼上級副社長は「具体的に

は未定」としたうえで、「ラインがさらに増え

れば、それを活用して家庭用商品を手掛ける

可能性はある。当社の原料調達の優位性を生

かし、既存の規格にこだわらない商品も手掛

けたい」と方針を説明する。 

 ＧＦＮ敷地内には空地があり、生肉処理場

と加工場をさらに１棟ずつ建てることも可能

という。「事業の拡大に合わせ、既存工場と同

様のものを建てることができる」（中野副会長

兼上級副社長）。 
 

 
 
 

高瀬物産、中華卸のサワムラを傘下に………２ 

ニチレイ、価格改定効果、下期本格化………２ 

日清製粉Ｇ、増収増益、食品は減益…………２ 

オーガニック展東京で開催中、食品も………３ 

日水、３日の銚子マラソンを特別協賛 

 東松山の３デーマーチを協賛………………３ 

 

９月の凍菜輸入量4.4％増7.4万ｔ……………４ 

 

           

 

反対するところは相手にしないよ 

…………３ 
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11月１日(金)第6604号  

 
ＧＦＮの加工場の様子 

   

社　　名 数　量 単　価 金　額

8,910 914 8,141

（▽4.78％） （12.52％） （7.14％）

8,087 824 6,662

（▽8.79％） （5.93％） （▽3.38％）

6,754 951 6,424

（▽12.30％） （10.31％） （▽3.26％）

6,894 828 5,705

（▽10.40％） （16.55％） （4.43％）

3,653 935 3,415

（▽8.50％） （13.05％） （3.44％）

5,397 608 3,281

（▽7.86％） （7.48％） （▽0.96％）

681 1,065 726

（▽21.80％） （14.41％） （▽10.53％）

40,376 851 34,354

（▽8.94%） （10.88％） （0.97％）

10月の築地市場会社別取扱高（本業）

（数量＝ｔ、単価＝円、金額＝百万円）

中 央 魚 類

大 都 魚 類

東 都 水 産

築 地魚 市場

第 一 水 産

綜 合 食 品

千 代田 水産

合   計

10 月の築地、単価アップも数量９％減 
 

東京・築地市場の荷受７社における 10 月の取

扱い（本業）は４万 376ｔで前年同月比 8.9％減

少した。単価は 10.9％アップしたため、金額は

ほぼ横ばいで推移した。 

 数量は７社とも減少し、単価は全社が上昇し

た。金額は中央魚類、築地魚市場（東市）、第一

水産が増加、大都魚類、東都水産、丸千千代田

水産、綜合食品が減少した。 

 中央は数量が 4.8％減少したが、単価は

12.5％アップし、金額は 7.1％増加。大都は単

価が 5.9％上昇したものの、数量が 8.8％減少し、

3.4％の減収。東水も単価は 10.3％アップした

が、数量が 12.3％減ったため金額は 3.3％減少。 

 東市は数量が 10.4％減少したが、単価が

16.6％の大幅アップ。金額は 4.4％増。第一も

数量は減ったが、単価アップで増収。千代田は

単価アップと数量減のプラス・マイナスで金額

は横ばい。綜合は単価が 14.4％アップしたが、

数量が 21.8％減少したため二桁の減収。 

 

 

 

ぐるなび、食材宝庫「いばらき」ＰＲ………２ 

広島県、銀座にオイスターバー………………２ 

日水大阪支社、天満橋ＯＡＰに移転………２ 

神栄東京支店、港区港南に25日移転…………２ 

三陸の新協同組合が水産加工品ブランド 

 日本財団とキリンビールが協力……………３ 

はごろも、お客様相談室長に福原氏…………３ 

 

中国国際漁業博覧会、５日から………………４ 

９月の家計支出、魚介類3.7％増………………４ 
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11月５日（火）11715号 

（10875） 

 

（一社）全国さんま漁業協会 

   専務理事    石部
い し べ

 善也
よ し や

氏 

日刊冷食タイムス 

 日本水産、ちょっと贅沢な焼きおにぎり発売 
 

 「黄金の実り」、魚沼コシ100％使用 
   
 日本水産は家庭用冷食の新製品13品とリニ

ューアル10品を３月１日から発売する。 

 「黄金の実り 焼きおにぎり」は魚沼産コ

シヒカリを100％使用した。枕崎産かつおぶし

のだしと利尻昆布だし、赤穂の天塩を使用し

ており、ちょっと贅沢感を味わえる。 

 減塩醤油を使ったおかか入りの「朝ごはん

おかか焼きおにぎり」は醤油の香りそのまま

に、塩分をカットした健康志向の焼おにぎり。

既存の「大きな大きな焼きおにぎり」もお米

のおいしさにこだわりリニューアルする。 

 カップdeレンジには新たに米飯を加える。

「３種のインドカレー」はバターチキン、キ

ーマ、ほうれん草カレーを３つに仕切ったト

レーに入れ、サフランライスとセットにした。

１食で３種の本格インドカレーが楽しめる。 

 水を入れて電子レンジ調理する「カップde

レンジ」の麺類は「酸辣湯麺」と「野菜たっ

ぷりゆず塩ラーメン」の２品。 

 紙カップ入りの「自然解凍でおいしい！」

シリーズはほうれん草のごまあえなどをセッ

トにした「緑の野菜３種のおかず」と、麻婆

豆腐、麻婆なすをアソートした「２種の麻婆」

の２品を揃えた。 

 人気アニメ、ワンピースを起用した「ワン

ピース ローストチキンガーリックピラフ」

は大きめにカットしたローストチキン入りの

バター風味をきかせたガーリックピラフ。 

 「ほしいぶんだけ」シリーズは「チーズ＆

ソースとんかつ」など新製品３品。カニクリ

ームコロッケなど４品はリニューアルして食

感などを改良している。 

 

 
 

日水の業務用、揚げないフライ拡充…………２ 
パルシステム、こだわりハンバーグ発売……２ 
テレビで「ソフリ」「あいーと」紹介…………２ 
名給、新社長に青木基博常務…………………２ 
アクセス、ドラッグ向け冷凍必需品提案……２ 
日水、広域の生協とコンビニを統合…………３ 
決算／日清食品、伊藤忠食品の低温事業……３ 
三井食品関西支社副支社長に森田氏…………３ 
マルハニチロ、連結売上高5.8％増……………３ 

旭食品の４～12月冷食売れ筋分野別…………４ 
トモシア、今春も市販冷食キャンペーン……４ 

  

 

 
㈱カクヤス 

取締役  関口
せきぐち

 信彦
のぶひこ

 氏………３ 
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２月４日(火)第6663号  

 （5364） 

 
「黄金の実り 焼きおにぎり」 

 
ホウスイ市川物流センターと 

流通センター（右手奥） 

  厳粛に行われた竣工式 

ホウスイ市川物流センターが竣工式 

 

ホウスイ（東京・築地、髙橋昌明社長）が

千葉県市川市高谷に建設していた「市川物流

センター・流通センター」が完成し、１月31

日 に 現 地 で

竣工式、千葉

県 浦 安 市 舞

浜 の ホ テ ル

で 祝 賀 会 が

行われた。 

免 震 構 造

をはじめ、自

然 冷 媒 の 冷

却システムなど最新鋭の設備を揃えたほか、

湾岸地区にあることから津波対策として１階

床高さを海面から3.5mまでカサ上げしたのが

特徴。東京、船橋に隣接し、首都圏物流の大

動脈となる東関東自動車道、国道357号線（湾

岸線）沿いに立地。近い将来、至近に東京外

郭環状道路の高谷インターが完成の運びで、

一層のアクセス向上が見込まれている。今後

のホウスイの業容拡大に向けて、大きな役割

を発揮しそうだ。 

この数年来、船橋、厚木、豊海、さらに中

国・大連と、大きな設備投資が続いたホウス

イだが、抜群の立地条件を踏まえ「10年先を

見据えた投資」（髙橋社長）となった。大地震

への対応、ＢＣＰ（事業継続計画）、環境への

配慮など、あらゆる面で万全を期した。 

全体の敷地面積は１万5728㎡。市川物流セ

ンターは建築面積4477㎡、延床面積１万6474

㎡。冷蔵庫棟はプレストレストコンクリート

造り７階建て。主に京葉地域におけるコンビ

ニ店舗への冷凍食品供給センターとして機能

を発揮する。保管能力はＦ級、Ｃ＆Ｆ級を合

わせて計２

万1727ｔ。

冷蔵庫、事

務所棟は免

震構造、保

管室は移動

ラック設備

システムを

採用し、１

万2368パレ

ットのうち8906パレットが移動ラック。事務

所棟は鉄骨造り６階建て。付属設備として非

常用発電機、給水タンクを備えた。 

（２ページに続く） 

 

南極海鯨類捕獲調査、ＳＳの妨害続く………２ 

１月の築地卸７社、取扱数量１割減……………２ 

福島県、水産加工品のブランド発表…………３ 

古野電気の魚探に電気技術顕彰………………３ 

柿安、鹿児島産カンパチ等を採用しフェア…………３ 

福島第１原発の地下水対策で 

経産副大臣が全漁連に説明………………………４ 

マルハニチロ３期、回収費で利益削減………４ 

 

大都魚類３期、営業利益６億8500万円………４ 
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「日本の食でおもてなし」事業 

イメージキャラクター 

木村
き む ら

 佳乃
よ し の

 さん 
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日刊冷食タイムス 

 日本水産、ちょっと贅沢な焼きおにぎり発売 
 

 「黄金の実り」、魚沼コシ100％使用 
   
 日本水産は家庭用冷食の新製品13品とリニ

ューアル10品を３月１日から発売する。 

 「黄金の実り 焼きおにぎり」は魚沼産コ

シヒカリを100％使用した。枕崎産かつおぶし

のだしと利尻昆布だし、赤穂の天塩を使用し

ており、ちょっと贅沢感を味わえる。 

 減塩醤油を使ったおかか入りの「朝ごはん

おかか焼きおにぎり」は醤油の香りそのまま

に、塩分をカットした健康志向の焼おにぎり。

既存の「大きな大きな焼きおにぎり」もお米

のおいしさにこだわりリニューアルする。 

 カップdeレンジには新たに米飯を加える。

「３種のインドカレー」はバターチキン、キ

ーマ、ほうれん草カレーを３つに仕切ったト

レーに入れ、サフランライスとセットにした。

１食で３種の本格インドカレーが楽しめる。 

 水を入れて電子レンジ調理する「カップde

レンジ」の麺類は「酸辣湯麺」と「野菜たっ

ぷりゆず塩ラーメン」の２品。 

 紙カップ入りの「自然解凍でおいしい！」

シリーズはほうれん草のごまあえなどをセッ

トにした「緑の野菜３種のおかず」と、麻婆

豆腐、麻婆なすをアソートした「２種の麻婆」

の２品を揃えた。 

 人気アニメ、ワンピースを起用した「ワン

ピース ローストチキンガーリックピラフ」

は大きめにカットしたローストチキン入りの

バター風味をきかせたガーリックピラフ。 

 「ほしいぶんだけ」シリーズは「チーズ＆

ソースとんかつ」など新製品３品。カニクリ

ームコロッケなど４品はリニューアルして食

感などを改良している。 

 

 
 

日水の業務用、揚げないフライ拡充…………２ 
パルシステム、こだわりハンバーグ発売……２ 
テレビで「ソフリ」「あいーと」紹介…………２ 
名給、新社長に青木基博常務…………………２ 
アクセス、ドラッグ向け冷凍必需品提案……２ 
日水、広域の生協とコンビニを統合…………３ 
決算／日清食品、伊藤忠食品の低温事業……３ 
三井食品関西支社副支社長に森田氏…………３ 
マルハニチロ、連結売上高5.8％増……………３ 

旭食品の４～12月冷食売れ筋分野別…………４ 
トモシア、今春も市販冷食キャンペーン……４ 
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取締役  関口
せきぐち

 信彦
のぶひこ

 氏………３ 
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「黄金の実り 焼きおにぎり」 



 

料 金 

（月～金毎日配信）休祭日休刊 月[5280 円]／半年契約 

 31,680円（税込み）

 31,680円（税込み）

 日刊水産タイムス

  日刊冷食タイムス

・料金は半年契約、前納になります。（１年契約=63360円税込みも承ります） 

・途中解約の場合、料金の返金は致しかねます。 

 
申 込 書  
ご記入の上 FAX03-3456-1416 または suisan@suisantimes.co.jp までお送りください。 

 

【ご契約名・ご請求先】 

社名    

              部署 

氏名 

 

Eメールアドレス 

〒 

住所 

 

TEL            FAX 

配信者名１         @ 

        ２ @以下同アドレス 

        ３ @以下同アドレス 

        ４ @以下同アドレス 

        ５ @以下同アドレス 

メール不要で FAX送付希望者のみご記入ください。 

希望 FAX 番号    －      － 
 

利用環境  

ＰＤＦ添付でメール配信いたします。（注：PDF は約 900KB の容量） 




